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Contexte et grands enjeux

Constat de depart

• Les co-produits des IAA sont valorisés MAIS

• Rarement en alimentation humaine (sauf le lactosérum, babeurre etc)

• Alors qu’ils contiennent encore des composés d’intérêt

Mais alors…

• Extraire ces molécules permettrait leur valorisation 

• Oui MAIS pas sans procédé supplémentaire (énergie, eau, solvant…)

• Et pas sans créer des co-produits de co-produits

=> Evaluer une matière non fractionnée, non purifiée, non modifiée



Etat de l’art

EXTRACTION FORTIFICATION

Une littérature divisée en 2 silos
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Résultats phares

Criblage de l’espace « co-produits végétaux »
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Résultats phares

Processus de criblage simplifié

• Séchage de 2 à 7h à 105°C

• Broyage à l’échelle laboratoire (broyeur à couteaux)

• Emulsification à Tamb durant 5 min avec un rotor-stator

+ =
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Une multitude 

d’applications !
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Résultats phares

Obtention de 4 grandes familles de co-produits
Jusqu’à 35%

Jusqu’à > 50%Jusqu’à 52%

Jusqu’à 99%
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Résultats phares

Un parti-pris clef = l’hétérogénéité est une force !

• Les co-produits sont riches de nombreux composés

• Conservés ensemble (0 purification), ils sont complémentaires

• Challenge clef = identifier, comprendre & prioriser les mécanismes

Vegetal by-product
powder

= +
Insoluble articuleSoluble compounds



Résultats phares

Un parti-pris clef = l’hétérogénéité est une force !

Poudre végétale
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Résultats phares

Un parti-pris clef = l’hétérogénéité est une force !
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Résultats phares

Explorer une large diversité de produits ! 



Perspectives d’innovations

Formuler des émulsions à base de co-produits

• Etape 1 = Construire une cartographie de stabilité

Huile tournesol
2 – 50%

Eau distillée
45,7 – 91%

Marc de pomme 5µ
1 – 13%



Perspectives d’innovations

Formuler des émulsions à base de co-produits

• Etape 1 = Construire une cartographie de stabilité

Huile tournesol
2 – 50%

Eau distillée
45,7 – 91%

Marc de pomme 5µ
1 – 13%

25/06/2023



Perspectives d’innovations

Formuler des émulsions à base de co-produits

• Etape 1 = Construire une cartographie de stabilité

Huile tournesol
2 – 50%

Eau distillée
45,7 – 91%

Marc de pomme 5µ
1 – 13%

25/06/2023

0

10

20

30

40

50

0 2 4 6 8 10 12

O
il

co
n

te
n

t 
(%

 w
/W

)

Powder content (% w/w)



Perspectives d’innovations

Formuler des émulsions à base de co-produits

• Etape 1 = construire une cartographie de stabilité

• Etape 2 = Viser un large espace-produit
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Perspectives d’innovations

Formuler des émulsions à base de co-produits

• Etape 1 = Construire une cartographie de stabilité

• Etape 2 = Viser un large espace-produit (5 à 80% d’huile)

• Etape 3 = Pour obtenir un outil prédictif

30% oil, 9.5% of 5µ apple powder 5% oil, 9.5% of 5µ apple powder 30% oil, 13% of 30µ apple powder



What next ?

Evaluer les perceptions sensorielles et l’acceptabilité

• De premiers tests conso réalisés dans l’univers des sauces

• Construction d’un espace produits « crèmes cosmétiques riches »

• Des études consommateurs d’envergure en préparation
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Merci pour votre attention

delphine.huc@agroparistech.fr

22% MG
Vegan (œufs)

Riche en fibres
Iso texture

Iso taille gouttes


